HACCP

SISTEM BEZBEDNOSTI

HACCP je sistemski preventivni pristup bezbednosti

hrane koji se odnosi ne samo na fizicke, hemijske i bioloske

opasnosti, veC i na preventivni
posmatra, vrsi kontrolu, identif
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Zakonska regulativa gotovo svih razvijenih zemalja
sveta obavezuje proizvodace hrane u tim zemljama na
uvodenje HACCP sistema.
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